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‘Wachgekiisst oder wie sich Nischen lukrativ besetzen lassen

Am 10. Mirz fand das 4. Ost-
schweizer Food Forum mit dem

' Titel «Renoviert — innoviert —
wachgekiisst» in Weinfelden statt.

Ueli Bleiker, Amtsleiter Landwirtschaft
in Frauenfeld, lud die Giste in seiner
Begriissung auf einen Tagtraum in den
Alltag der Schweizer Landwirtschaft ein.
Dabei fiihrte er aus, dass die heutige
Landwirtschaft einer enormen Erwar-
tungshaltung ausgesetzt ist und sich
kontinuierlich im' Spannungsfeld von
* Tiuschung und Enttiuschung bewegt.

Misserfolge und Riickschlége
gehoren dazu
‘Die Referate von Markus Biihler aus
Hallau und Marcel Heinrich aus Filisur
tibertrafen selbst hohe Erwartungen.

Authentisch berichteten sie von ihrer
Passion, Wiirste mit inneren Werten
zu produzieren oder 32 verschiedene
Sorten Bergkartoffeln aus steinigen

. Bdden auszugraben. Beide wissen Ni-

schen zu besetzen und Konsumenten
zu begeistern und damit einen sinn-
vollen Beitrag fiir die Schweizer Land-
und Erndhrungswirtschaft zu leisten.
Auch der Umstand mit Misserfolgen
und Riickschligen umzugehen, cha-
rakterisiert ihren Erfolg. Dies betonte

auch der erfahrene Geschiftsmann

Martin Wartmann, Begriinder der ers-
ten Klosterbrauerei der Schweiz «PILG-
RIM», im Unternehmertalk: Risiken
miissen vertretbar sein. Riickschlige
sind dabei einzukalkulieren. Somit ha-
ben gerade iltere Start-up-Unternehmer
Vorteile. Meist verfiigen sie iiber finan-

——

Bierbrauer Martin Wartmann im Gesprach -
mit Stefan N&geli. -

zielle Ri.‘léklagen, gute Beziehungen
und eine Portion Vertrauensvorschuss.
-Im néchsten Jahr findet das 5. Ost-
schweizer Food Forum am 17. Oktober
2017 im Rahmen des Gastauftrittes
des Kantons Thurgau an der OLMA in
St. Gallen statt. o




