«MIINI MEINIG»

Boykoti

VON VIRGINIA STOLL

Vor exakt einem Jahr
habe ich in meiner
Kolumne tiber den
Milchgipfel in der
Schweiz und in
Deutschland ge-
schrieben. Die Hoff-

/ nung auf einen ho-
heren Milchpreis war damals Rklein,
aber sie war da. Zwischenzeitlich ist
weniger Milch durch die Melkanlagen
geflossen, und etliche Verbandsherren
haben in beiden Lindern die Hoff-
nung geschiirt, dass der Milchpreis
steigen werde. Die Milchbauern hier
und driiben melken jedoch weiterhin
defizitdr, denn die Hoffnung stirbt ja
angeblich zuletzt.

Am 24. Mai 2017 ist die Hoffnung
nun wohl doch gestorben, denn der
Vorstand der BO Milch (Branchen-
organisation Milch) hat den Richt-
preis fiir industriell verarbeitete Mol-
kereimilch fiirs dritte Quartal 2017
wiederum nicht erhéht.

Coop hat noch am gleichen Tag
angekiindigt, unbesehen den Milch-
preis um 3 Rappen pro Kilogramm
zu erhohen, um die prekdre wirtschaft-
liche Situation auf den Milchwirt-
schaftsbetrieben zu entschdrfen.

Auf diese kleine coopsche Freuden-
botschaft hin hdtte man eigentlich
erwartet, dass der iibrige Detailhandel
ebenfalls ein Zeichen setzen wiirde,
doch nichts ist passiert.

Am Sonntag jedoch wurde im Na-
men diverser Nationalrite und Bran-
chenexponenten via SMS/WhatsApp
zum Boykottieren der Migrosliden
aufgerufen. Zwar hat sich bereits am
Montag ein Grossteil der Absender
vom Boykottaufruf distanziert, doch
die Lawine war bereits in Fahrt,
und das war gut so.

Gestern hat sich nun die Migros
mit diversen Bauernpolitikern und
Branchenvertretern im Bundeshaus
an den Tisch gesetzt (das Resultat
lag bei Redaktionsschluss nicht vor)
und verhandelt. Die Nerven liegen
blank, und bei der BO Milch recht-
fertigt man den nicht erh6hten Richt-
preis mit dem viel tieferen EU-Milch-
preis. Emmi schiebt den Schwarzen
Peter der Migros zu, und Coop konne
doch nicht an der Vorstandssitzung
fehlen und dann eigenstindig eine
Erh6hung beschliessen.

Ja, da ist man wohl dem Hund
auf den Schwanz getreten, und tropf-
chenweise sickert nun auch durch,
dass den Bauern zum Teil nicht mal
der Richtpreis ausbezahlt wird. Aus
unternehmerischer Sicht sei dies nicht
verantwortbar, und gewisse Abziige
miissten auch die Bauern in Kauf
nehmen.

Ein Schlitzohr hat mir mal gesagt:
«Mit Arbeiten wirst du nie reich, aber
gewiss mit Handeln.» Was fiir ein
wahres Wort und welch traurige
Realitdit fiir den Bauer, der 365 Tage
im Jahr die Kiihe hegt und pflegt.
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Packende Ideen und viele Kontakte

Der 4. «Markte, Partner, News»-Event
vom 11. Mai 2017 widmete sich
«Degustieren, Direktvermarkten und
Daten - mit grenziiberschreitendem
Blick iiber den Tellerrand». Direkt-
vermarkter und Experten trafen sich
in der Bergtrotte Osterfingen zum
Austausch - fiir einmal auch in Form
eines Speed-Dating. Organisiert hatte
den Anlass das Kompetenznetzwerk
Erndhrungswirtschaft aus dem Thur-
gau in Kooperation mit der Genuss-
region Wilchingen, Osterfingen,
Trasadingen und dem Regionalen
Naturpark Schaffhausen.

VON SANNA BUHRER WINIGER

«Eine gute Idee!» Die Bemerkung fiel
spontan: Der so begeisternde Input
motivierte, den Hofladen durch Dritte
mit einem kurzen Fragebogen bewer-
ten zu lassen. Er war einer von vielen
Tipps, welche die Shop-Management-
Fachfrau Ibi Bertschi aus Wagenhau-
sen vermittelte. Die Expertin umriss
verschiedene Aspekte der Direktver-
marktung, vom eigenen Potenzial iiber
den stimmigen Umfang des Betriebs-
zweigs und die Geschichte hinter den
Produkten bis zur Gewinnung neuer
Kunden. Den Austausch mit Bran-
chenkollegen allenfalls ausserhalb der
Region legte sie ebenfalls nah.

Authentisch sein und sich abheben

Aus der Praxis berichtete Bduerin
Heidi Schlatter vom Buchhaldehof im
deutschen Rielasingen. In ihrem Hof-
laden verkauft sie eine Vielzahl an
Produkten direkt ab dem Betrieb. Mit
114 Hektaren Nutzflaiche fiir Acker-
und Futterbau, 80 Kiihen, 1000 Leg-
hennen und 170 Hochstammb&umen
ist dieser gross. Doch dessen Entwick-
lung treiben Schlatters nicht aggressiv
voran. «Wir gehen in ganz kleinen
Schritten vorwirts, und das hat sich
bis jetzt bewéhrt», berichtet die Baue-
rin. Schlatters setzen natiirlich auf Re-
gionalitdt, aber auch Saisonalitdt ist
ein wichtiges Thema. Die Kunden erle-
ben diese anders als beim Detailhdnd-
ler hautnah mit und freuen sich zum
Beispiel schon im Spitwinter wieder
auf Barlauchprodukte. Zur Betriebs-
philosophie gehoren auch Nachhaltig-
keit und offene Stalltiiren. Schlatters
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Hightech: Die Agrarmodul GmbH informierte tiber ihr geschlossenes, energie-
freundliches Pflanzenzuchtsystem (Bild: LED-Lichtmodul, Bepflanzungsréhre).

wollen authentisch sein in dem, was
sie tun. Das komme auch bei den Kun-
den gut an, ist die Bauerin iiberzeugt.
Anders sein als alle anderen sei richtig
viel Arbeit, mache aber auch Spass.
Die rund 40 Anwesenden aus der
ganzen Ostschweiz nahmen die zwei
Referate des Anlasses mit Spannung
auf - sie waren alle motiviert herge-
kommen, um im Austausch mit ande-
ren Teilnehmern zu lernen und Neues
zu erfahren. Einen offiziellen «Start-
schuss» hatte der Event darum nicht
gebraucht. Wer eigene Produkte aus-
stellen wollte, prasentierte diese auf
dem ihm zugewiesenen Tisch und sah
sich alsbald bei den anderen Direkt-
vermarktern um. Innert kiirzester Zeit
ergaben sich ohne Beriihrungsédngste
Gesprache. Die Degustation der pra-
sentierten Kostlichkeiten, ob Brotspe-
zialitdten, Bérlauchol, Kiirbiskerne,
Reben- und Obstgetrdnke oder miirbe
«Nidelzeltli», brachte den Austausch
schnell und genussvoll in Schwung.

Fiinf Minuten Intensivgesprich

Im Vorfeld des Anlasses hatte jeder
Teilnehmer vier Wunschpartner be-

stimmen konnen und stand seiner-
seits ebenfalls zur Wahl. So kamen
50 Fiinf-Minuten-Gespriache unter
Anbietern und Fachleuten etwa aus
dem Marketing- oder dem IT-Bereich
zustande. Der intensive Kurzaus-
tausch konnte nach dem Speed-Da-
ting-Block im Bedarfsfall ausgedehnt
werden und wiirde sich im einen oder
anderen Fall auch in der Zukunft als
niitzlichen Kontakt erweisen (siehe
«Nachgefragt I» auf S. 1 und «Nach-
gefragt II» auf S. 2 dieses «Schaffhau-
ser Bauers»).

Neue Ideen motivieren

Nicht alle waren jedoch beim
Speed-Dating dabei. Die Winzerkolle-
gen Marlis Gloor aus Riidlingen und
Markus Simmler aus Buchberg hatten
sich kurzfristig zur Teilnahme am An-
lass entschlossen, um den erfrischen-
den «Trubetau» zu présentieren. Die
alkoholfreie Traubenschorle in Rot
und Weiss haben sie gemeinsam mit
drei anderen Rebbaubetrieben aus der
Region entwickelt.

Das Gesprach mit den iibrigen Teil-
nehmern des Events war fiir sie auch

ohne Speed-Dating ergiebig. «Ich habe
mit den Vertreterinnen der Redlove*-
Apfelsaftprodukte gesprochen. Sie
arbeiten mit dem gleichen Kelterer zu-
sammen wie wir. Und der <Tropfel>* ist
ohnehin ein sehr erfolgreiches Pro-
dukt. Doch die Leute, die dahinterste-
hen, kannte ich nicht», hielt Markus
Simmler zufrieden fest. Marlis Gloor
gefiel der grenziiberschreitende Aspekt
des Abends: «Fiir mich war wertvoll zu
héren, wie man Direktvermarktung in
Deutschland betreibt. Geschétzt habe
ich ausserdem die Referate zum einen
aus der Theorie und zum anderen aus
der Praxis.»

Zufrieden war auch Direktver-
markterin Maja Tappolet aus Wilchin-
gen. Sie hatte eine Linsenspezialitit
zum Degustieren mitgebracht. «Es ist
spannend, Leute zu treffen, die Ideen
haben und diese dann auch durch-
setzen», freute sie sich. «Das macht
Mut, selber wieder etwas anzupacken.
Man muss immer dranbleiben und
Ideen durchziehen. Dann bringt das
auch Erfolg.»

Das erste Mal und gleich gelungen

Ein positives Fazit zogen auch die
Organisatoren. «Unser Ansatz war,
Leute zum gegenseitigen Nutzen zu-
sammenzubringen und einen nieder-
schwelligen Zugang zu Experten zu
bieten. Den Ansatz des Speed-Dating
hatte ich schon ldnger im Kopf,
heute aber zum ersten Mal auspro-
biert. Und das strukturierte Netzwer-
ken hat hervorragend geklappt», er-
kldarte Frank Burose, Geschiftsfiihrer
des Kompetenznetzwerks Erndh-
rungswirtschaft.

«Einen solchen Anlass wiirde ich
wieder machen», folgerte Lisa Landert
am Schluss des Events. Sie war als Ver-
treterin des Regionalen Naturparks
wie auch als Geschéftsfiihrerin des
Vereins Regioprodukte Schaffhausen
sowie der Genussregion Wilchingen,
Osterfingen, Trasadingen gleich in drei
Funktionen vor Ort. «Der Anlass war
regional, saisonal und personlich. Er
passte hierher», konstatierte sie, «das
haben auch all die Menschen, die hier
waren, ausgemacht.»

* Redlove ist eine Apfelsorte mit rotem Frucht-

fleisch, der «Tropfel» eine alkoholfreie Schaumwein-
kreation (Anm. der Red.)

NACHGEFRAGT |

Die grosse Palette war eine Chance

Cornelia Hianni-Bussinger hat am

4. «Mirkte, Partner, News» die Apfel-
saftprodukte der familieneigenen
Mosterei Bussinger, Hiittwilen TG,
prisentiert. Das Speed-Dating war
fiir sie eine neue Erfahrung.

Schaffhauser Bauer: Cornelia Hinni,
fiinf Minuten kurz und intensiv mit
einem Unbekannten diskutieren - wie
bereitet man sich darauf vor?
Cornelia Hidnni-Bussinger, Mosterei
Bussinger, Hiittwilen: Wir haben die
aufgefiihrten Kompetenzen der {ibri-
gen Teilnehmer angeschaut und {iiber-
legt, welche Experten und Direktver-
markter fiir unseren Betrieb am inter-
essantesten waren. Wir haben uns fiir
Vermarktung, Internetauftritt und die
Schaffhauser Regioprodukte entschie-
den. Zusitzlich zu den von mir ausge-
suchten Gespriachen wurde ich einmal
ausgewdhlt.

Hatten Sie eine Gesprdchsstrategie?
Ich hatte einige brennende Fragen zu
den ausgewahlten Bereichen, aber wei-
ter vorbereitet habe ich mich nicht.

i
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Cornelia Hinni-Bussinger (r.) und ihre Schwester Tanja Capuano-Bussinger
stellten Produkte aus Redlove-Apfeln vor (Apfelsorte mit rotem Fruchtfleisch).

Hat sich die Auswahl fiir Sie gelohnt?
Die Gespréache waren ergiebig, und im
Bedarfsfall kann ich die Kontakte auch
weiterpflegen. Das ist sehr positiv. Ein-

fach so hitte ich die Experten nicht an-
gerufen. Eine solche Palette zum Aus-
suchen zu bekommen, ist eine sehr
gute Sache. Interview: sbw

VERBANDSINFO

Jetzt im Newsletter

und auf www.schaffhauserbauer.ch.

Fachstelle Pflanzenbau:

p Planzenbau aktuell: Weizen in
kritischer Phase (Fusarien, Fusa-
rienprognose-System); Kartoffeln:
Kraut- und Knollenfaule. Haben
Sie einen Befall von Kraut- und
Knollenfidule festgestellt? Bitte
melden, entweder dem Landwirt-
schaftsamt, Tel. 052 674 05 24, oder
direkt bei Phytopre unter Telefon
058 468 72 39.

Fachstelle Weinbau SH/TG:

P Rebbau aktuell: Grosse Vegeta-
tionsunterschiede nach dem Frost,
Berufkraut jetzt bekdampfen (aus-
reissen).

Strickhof:

p Einladung Strickhof Beef-Tag:
Welches Abtriankesystem passt?
21.Juni 2017 (Nachmittag) auf dem
Betrieb von Hans und Dora Vogeli,
Gaichlingen. Themen u. a.: Kélber-
management mit moderner Trénke-
technik, neuer Ansatz zu Antibioti-
kareduktion beim Abtrdnken. Mit
Betriebsfiihrung. sbw
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Wenn der Schmerz standig plagt

Ihr Leiden ist dusserlich nicht sicht-
bar. Oft werden diese Menschen nicht
ernst genommen. Ein Leben mit chro-
nischen Schmerzen ist zermiirbend,
kriftezehrend und oft einsam.

Es kann aber auch Gutes auslosen.

Seit einem Unfall im
Dezember mit an-
schliessender Schul-
teroperation verstehe
ich zwei Freundin-
| nen viel besser, die
sich ein Leben ohne
i N Schmerzen fast nicht
mehr vorstellen konnen.

Tage, die nur aus Schmerz bestehen

Rahel*, eine leidenschaftliche Biue-
rin, leidet an Fibromyalgie, einer sehr
schmerzhaften, unheilbaren Krankheit
des vegetativen Nervensystems. Es gibt
Tage, an denen sie 24 Stunden Schmer-
zen hat. Dann mochte sie am liebsten
allein gelassen werden. Sogar ein Tele-
fonat ist zu viel; lieber bekommt sie
eine WhatsApp-Nachricht oder eine
Karte. Etwas abmachen mag sie schon
langer nicht mehr. Sie weiss nie, wie es
ihr am néchsten Tag geht. Selten geht
sie in den Ausgang. Meist ist sie abends
vollig erschopft.

Schmerzklinik brachte Wendepunkt

Letzten Sommer wurde ihr ein
Schmerzklinikaufenthalt  verordnet.
«Diese sechs Wochen waren der Wen-
depunkt», sagt Rahel. «Ich lernte, die
Krankheit zu akzeptieren.» Bis dahin
meinte sie immer noch, normal funktio-
nieren zu miissen, was mit grossem
Frust verbunden war. Als sie nach
Hause kam, sprach sie offen mit ihrem
Mann und ihrem Sohn: Sie sollten
draussen nicht mehr mit ihr rechnen.
Seither geht es allen viel besser. Rahel
fiihlt sich verstanden und bekommt die
notige Unterstiitzung. Thr Mann sei sehr
verstandnisvoll.

Dass dies nicht selbstverstindlich
ist, weiss sie von der Klinik. Dort wa-
ren Frauen, deren Partnern sie verlas-
sen hatten; auf der Arbeit wurde ihnen

gekiindigt, und sie kamen in finanzielle
Schwierigkeiten. Rahel ist froh, dass
sie das Vorrecht hat, zu Hause zu sein,
ohne finanzielle Sorgen. Vielleicht
habe es auch sein Gutes, gibt Rahel zu.
Vorher meinte sie immer, alles erledi-
gen und fiir alle da sein zu miissen. Sie
schaute wenig auf sich. Durch die
Krankheit wurde sie gezwungen, auf
ihren Korper und ihre Bediirfnisse zu
horen. Sie gonnt sich etwas Gutes,
sucht das Schéne.

Einfache Bewegungen sind schwierig

Elisabeth* hoffte, mit der Hiiftope-
ration wiirden ihre jahrelangen Dauer-
schmerzen ein Ende nehmen. Als im
Nacken, im Riicken und in den Schul-
tern die Schmerzen zunahmen, ver-
zweifelte sie. Sie ist noch nicht bereit,
die Schmerzen als Teil ihres Lebens
anzunehmen. Sie kdmpft mit Wut und
Frust und Angst - Angst, dass sie ihrer
Arbeit nicht mehr nachgehen kann
und die Schmerzen nie mehr vergehen.

Teilt Elisabeth ihre Gefiihle Freun-
den mit, stosst sie auf wenig Verstdand-
nis. «Die wollen nicht wirklich zuho-
ren», sagt sie. «Du hast immer was», sa-
gen diese. Dabei hilft ihr der Austausch
mit anderen, um wieder klarzukom-
men. Zum Gliick ist auch ihr Mann
sehr verstandnisvoll. Wie Rahel sagt sie,
dass es fiir den Partner schwer sei, zu-
schauen zu miissen, ohne helfen zu
konnen. Alles ist schwieriger, erklart
Elisabeth. Einfache Bewegungen wie
das Aufstehen vom Stuhl oder das An-
ziehen, die normalerweise keine Auf-
merksamkeit brauchen, rauben die
Kraft. Schmerzmittel haben un-
erwiinschte Nebenwirkungen. Auch
Elisabeth versucht, téglich etwas Scho-
nes zu sehen, Freude zu erleben. Es hilft
ihr zu wissen, dass andere fiir sie beten.

Rahel und Elisabeth brauchen tég-
lich Mut und Kraft, um ihren Weg zu
bejahen und damit zu leben. Sie brau-
chen auch unser Verstindnis und
unsere Ermutigung. Das kann ich jetzt
nachvollziehen! Marianne Stamm

* Namen von der Autorin geandert.

AUSFLUGSTIPP

Jubildumsprogramm
rund um den Kise

Die Appenzeller Schaukiserei feiert
dieses Jahr ihr 40-Jahr-Jubildum.
Geplant sind spezielle Angebote
und verschiedene Festaktivititen.

Zum Jubildum offnet die Appenzeller
Schaukédserei am Samstag, 10. Juni
2017, ihre Tiiren bis in die Nacht. Von
16.00 bis 23.00 Uhr haben die Be-
sucher die Moglichkeit, dem Geheim-
nis des Appenzeller Kdses ndherzu-
kommen.

Auch die aus der Werbung bekann-
ten Appenzeller Sennen sind zugegen
und stehen fiir Fotos, Autogramme
und Gesprdche zu Verfiigung. «Aber
Achtung: Das grosse Geheimnis der
Kréutersulz wird weiterhin behiitet
sein!», heisst es in einer Mitteilung.

Seit der Griindung im Jahre 1977
haben iiber 8 Millionen Besucher aus
der ganzen Welt den Entstehungsort
des Appenzeller Késes besucht. lid
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GENUSSREGION

Grosses Kohlerfest
im August

Der Verein Genussregion Wilchingen,
Osterfingen, Trasadingen hat am 10. Mai
in der Bergtrotte Osterfingen die

7. Generalversammlung abgehalten.

Prisident Jakob «Vino» Stoll prasen-
tierte einen vielféltigen Jahresriick-
blick des sehr aktiven Vereins: So wa-
ren 2016 etwa die Wilchinger Wosch-
wiiber-Fithrungen im Gruppengeschaft
der absolute Renner. Die Bergtrotte
Osterfingen habe zudem das erste Be-
wéhrungsjahr bravouros gemeistert.

Neue Projekte wurden realisiert:
Die Wilchinger Béduerin Regula Gysel-
Stoll fiihrt seit letztem Sommer als
Minna vo Radegg durch ihren Krauter-
garten. Auf dem Grundstiick von He-
dinger Weingut & Kellerei in Wilchin-
gen wurde der «Wiiplatz» eroffnet.
Auch 2017 werden weitere bauliche
Projekte der Genussregion abgeschlos-
sen, so etwa der Back- und Verarbei-
tungsraum auf dem Biohof Tappolet in
Wilchingen. Gefordert werden diese
durch das landwirtschaftliche Projekt
zur Regionalen Entwicklung (Prewo),
aus dem der Verein Genussregion her-
vorgegangen ist. Das Prewo wird ge-
méss GV-Beschluss Mitte 2018 abge-
schlossen.

Kohlern wie einst

Stoll informierte zudem {iber das
Kohlerfest auf dem Wilchinger Chol-
platz am Fuss des Rossbergs, das vom
12. bis zum 27. August stattfinden wird
(Festakt zur Entziindung des Kohlen-
meilers am Sa., 12. August, Festwirt-
schaft mit grossem Rahmenprogramm
jeweils Fr.-So.). sbw

NACHGEFRAGT II

Gute Tipps fiir die weitere Entwicklung

Ebenfalls vom Speed-Dating am

4. «Mérkte, Partner, News» profitiert
hat Helga Maurer. Sie hat neue Inspi-
ration fiir ihre Feinkost-Manufaktur
«Gourmet am Rhein» in Diessen-
hofen gesucht und gefunden.

Schaffhauser Bauer: Helga Maurer,
welche Eindriicke nehmen Sie vom
Speed-Dating mit?

Helga Maurer, Feinkost-Manufaktur
«Gourmet am Rhein», Diessenhofen:
Ich stelle in aufwendiger Handarbeit
absolute Spezialititen wie z. B. Rog-
gennudeln und Randenchips her und
verarbeite selber destillierte Pflanzen-
hydrolate. Von St. Galler Marketingbe-
rater Stephan Feige bekam ich gute
Hinweise, in welchen Bereich ich mich
bewegen und welche Kunden ich errei-
chen mochte. Lisa Landert gab mir
niitzliche Tipps mit, wie ich meine Pro-
dukte im Kanton Schaffhausen vorstel-
len konnte. Und der Weinfelder Web-
Fachmann Christoph Lanter zeigte
auf, dass ich iiber Social Media mit ge-
ringen Werbekosten ein neues Publi-

kum erreichen kann. Fiir die Optimie-
rung meiner Website gab er mir wert-
volle Ratschlédge. Das spannendste Ge-
sprach fiihrte ich mit Patricia Dahler

von der Tropfel GmbH, Mammern. Sie
imponierte mir sehr. Die Teilnahme am
ganzen Abend hat sich fiir mich wirk-
lich gelohnt. Interview: sbw

¥
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Helga Maurer aus Diessenhofen machte mit Spezialititen ihrer Feinkost-
Manufaktur «Gourmet am Rhein» gluschtig.

SCHAFUUSER PUUREMARKT

Bio vom Bolderhof im «Puuremaérkt»

Heinz und Doris Morgenegg bieten
ihre vielseitigen Bioprodukte seit
Anfang April auch im «Schafuuser
Puuremirkt» an. Das Sortiment

vom Bolderhof in Hemishofen
umfasst unter anderem Demeter-
Gemiise und -Obst sowie Fleisch

und Milchprodukte aus KAGfreiland-
haltung.

Frisch und knackig - so lachen einem
die Gemiise- und Friichtesorten vom
Bolderhof im «Schafuuser Puure-
markt» entgegen, und das in Bioquali-
tdt. Heinz und Doris Morgenegg set-
zen schon seit 20 Jahren auf biologi-
schen Anbau mit Bio-Knospe-Label.
Letztes Jahr hat der Hemishofer Be-
trieb zusétzlich auf die Produktion
nach Demeter-Richtlinien umgestellt.

Spezialitdten von Kuh und Biiffel

Der Bolderhof ist zudem auch als
KAGfreilandbetrieb zertifziert und
produziert damit Fleisch nach den
strengsten Richtlinien in der Schweiz.
Heinz Morgenegg setzt dabei auf ein
besonderes Aufzuchtkonzept. «Wir
halten Milchrassekiihe, der Vater ist
ein Fleischrassestier», erklirt er. «Die
Kilber unseres eigenen Labels <Bio-
weidekalb> begleiten ihre Miitter rund
um die Uhr. Milch trinken konnen sie,
so viel sie wollen. Thre Miitter als
Milchkiihe bieten ihnen davon mehr
als genug. Daneben haben sie jederzeit
Auslauf auf die Weide.»

Unter den gleichen tierfreundli-
chen Bedingungen leben auf dem Bol-
derhof die Wasserbiiffel. Deren aroma-
tische Milch sowie Kuhmilch sind nun
auch im «Schafuuser Puuremarkt» er-
héltlich, ebenso Biiffelmozzarella und
andere Kdsespezialitdten. Verkést wird
die Milch der Kiihe und der Biiffel di-
rekt auf dem Betrieb in der eigenen
Hofkiserei.

Personliche Betreuung bis zuletzt

Treten die Tiere ihren letzten Gang
ins Schlachthaus an, ist dies kein lan-
ger Weg. Geschlachtet wird nur zwei

Kilometer entfernt im Nachbardorf
Ramsen. Jedes Tier wird einzeln hinge-
bracht und betreut. «<Wir lieben unsere
Tiere, und diese Wertschdtzung endet
auch am Tag der Schlachtung nicht»,
sagt Heinz Morgenegg.

Eine strenge Kontrolle ist dabei
gewihrleistet. «Der Kantonstierarzt
begutachtet jedes Tier vor der Schlach-
tung, der Fleischbeschauer kontrolliert
das Fleisch danach», zeigt der Land-
wirt weiter auf. Verarbeitet wird das
Fleisch auf dem Hof. Das Wursten
iibernimmt eine Biometzgerei im na-
hen Basadingen-Schlattingen.

Gemiise, Obst und mehr

Zum Sortiment des Bolderhofs im
«Schafuuser Puuremirkt» gehoren zu-
dem weitere Lebensmittel wie Mehl,
Sirup, Konfitiiren und Siissmost. Die
allermeisten Produkte am Stand stam-
men vom Bolderhof selbst. «Fiir uns ist
der <Schafuuser Puuremarkt> eine inte-
ressante Ergdnzung zum Hofladen in
Hemishofen, zu unserem Onlineshop

und dem Auftritt an Wochenméirkten»,
konstatiert Morgenegg.

Selbstbedienung und «No waste»

An Bolderhof-Stand im «Schafuu-
ser Puuremirkt» gilt Selbstbedienung.
«No waste» wird dabei konsequent
umgesetzt: Beim Offenverkauf der
rund 70 Gemiise- und Friichtesorten
gibt es keine Verpackung, die nachher
im Abfall landet. Die Kunden bringen
ihre Sédcke mit. IThre Auswahl an Ge-
miisen und Friichten wégen sie selbst
ab. Deponieren konnen sie diese in
einem Korb auf dem Tresen, bis sie mit
dem Posten fertig sind. Am Korb hingt
ein Block fiir die Etiketten der Waage,
an der Kasse wird bequem der ganze
Einkauf bezahlt. Zu Beratung sowie
Auskiinften rund um die Produkte und
den Betrieb ist das Verkaufsteam vom
Bolderhof zudem gern bereit.

Der «Schafuuser Puuremérkt» ist
dienstags und samstags von 8 bis
12 Uhr geoffnet, freitags von 9 bis
17.30 Uhr (www.puuremaerkt.ch). sbw
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Heinz Morgenegg und Esther Heinz, Verantwortliche Bolderhof im «Puuremérkt»,
prasentieren den vielseitigen Biostand des Hemishofer Betriebs.

DAS SCHWARZE BRETT

B Eroffnung Traubenbliitenfest
Schaffhausen
Fr., 16. Juni 2017, 18.30 Uhr,
Bergtrotte Osterfingen

B Traubenbliiten-/Rebhiiiislifdascht
in verschiedenen Schaffhauser
Weinbaugemeinden
17./18. Juni 2017, Orte, Programm
und Angebot sind ersichtlich auf

www.blauburgunderland.ch >
downloads.

B Traubenbliitenfest Gichlingen
Geniessen Sie bei Maja und
Hanspeter Kramer (079 353 56 86)
ein gutes Glas Wein - zusammen
mit einer kleinen kulinarischen
Kostlichkeit (maja.kramer@
hotmail.com).

B Strickhof Beef-Tag am 21. Juni
2017 (Nachmittag) in Gidchlingen:
Welches Abtrankesystem passt?
Mi., 21. Juni 2017, 13-16 Uhr,
Dora und Hans Vbgeli,
Gretenwies-Schiitzenhaus,
Talstrasse 255, Géachlingen
Themen u. a.: Kdlbermanagement
mit moderner Trianketechnik,
neuer Ansatz zu Antibiotikared.
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