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Namen & Notizen

Biirlisterben und
ein Jubildum

Die Manufaktur Tobler aus Staad
hat sich vorgenommen, das
St.Galler Biirli vor dem Ausster-
ben zu bewahren. Denn gemaiss
der Geschiftsleiterinnen Mela-
nie Tobler Dudler (links) und
Maja Tobler werde in ihren
Backkursen oft gesagt, dass das
originale St.Galler Biirli kaum
mehr existiere. Um das Ausster-
ben zu verhindern, haben die
Staader Schwestern nun eine
Biirli-Backmischung kreiert. Die-

se gibt es in drei Varianten: Hell
mit Halbweissmehl, Dunkel mit
Ruchmehl und Vegan mit Ruch-
mehl. Zudem bieten die beiden
in ihrer Backstube in St.Gallen
Biirli-Backkurse an. Ob damit das
Biirli gerettet werden kann? Die
Zeit wird es weisen.

Im Januar vor zwanzig Jahren
iibernahm Claudia Eberle die
Leitung des Kirchenchors in Stei-
nach. Damals habe sie sich im
«zarten Kiikenalter» befunden,
sagte Hans Popp der Prasident
des Cicilienvereins. Ausserdem
ausserte er den Wunsch, dass ihr
Engagementim Verein noch lan-
ge andauern wiirde. Die Jubilarin
zog ebenfalls eine positive Bilanz
und sagte, dass sie in den vergan-
genen zwei Jahrzehnten in der
Zusammenarbeit mit dem Chor
sehrviel gelernt habe. Zum Fina-

le der Ehrung erhielt Eberle vom
Prasidenten Blumen und der
Chor gab das Stiick «Grosser Gott
wir loben dich» zum Besten, ehe
man beim Kirchenkaffee Ereig-
nisse aus den 20 Jahren Revue
passieren liess. (arc)

Chinesisch oder
Englisch lernen

Rorschach Die Volkshochschule
Rorschach (VHR) bietet Sprach-
kurse in italienisch, franzosi-
scher, portugiesischer, spani-
scher und englischer Sprache an.
Auch Deutsch als Zweitsprache,
Schweizerdeutsch oder Chine-
sisch gehoren zum Angebot, teilt
die VHR mit. Die aktuellen Kurse
mit Start nach den Sommerferien
sind bereits Anfang Mérz auf der
Webseite der VHR unter www.vhr.
ch aufgeschaltet. An Friihlings-
markten in Rorschach, Goldach
und an der Zwetschgenchilbi Al-
tenrhein ist die VHR prasent:
Eine Gelegenheitins Gespriach zu
kommen. (Rf./jor)

SBB-Drittverkaufer atmen auf

Zugbillett Die Tourist-Info beim Hafen Rorschach und der Migrolino-Shop am Bahnhof Goldach diirfen nun doch
bis Ende 2020 Zugbillette verkaufen. In Goldach schrumpft die Nachfrage dieser Dienstleistung jedoch spiirbar.

Jolanda Riedener
jolanda.riedener@tagblatt.ch

Fiir die Tourist-Information beim
Hafen Rorschach sind die Ein-
nahmen aus dem Verkauf von
Bahnbilletten ein wichtiges finan-
zielles Standbein. Entsprechend
schlug die Nachricht ein, die SBB
wollen ab 2018 keine Drittver-
kaufsstellen fiir Zugbillette mehr
zulassen. Missmut bei betrofte-
nen Verkaufsstellen in der Region
sowie bei der Bevolkerung mach-
te sich seit der Bekanntgabe vor
anderthalb Jahren breit. Mit der
Massnahme wollten die SBB Kos-
ten sparen.

Das Anliegen gelangte in der
Zwischenzeit an den Bundesrat.
Die Kommission fiir Verkehr und
Fernmeldewesen reichte eine
entsprechende Motion ein: «Der
Bundesrat wird beauftragt, die
SBB zu verpflichten, die Schlies-
sung der 52 SBB-Drittverkaufs-
stellen aus zeitlichen Griinden bis
2020 auszusetzen», heisst es
unter anderem im Motionstext.
Stande- und Nationalrat haben
der Motion schliesslich zuge-
stimmt.

Freude iiber Verlangerung
der Verkaufsgenehmigung

Zwei der 52 schweizweiten Dritt-
verkaufsstellen sind neben der
Rorschacher Tourist-Info der
Migrolino-Shop unmittelbar
beim Bahnhof'in Goldach. Einzig
am etwas abgelegeneren Ror-
schacher Hauptbahnhof betrei-
ben die SBB noch sechs Tage die
Woche einen reguldren Bahn-
schalter.

«Der Stadtrat freut sich, dass
die SBB mit allen Partnern, inklu-
sive des St.Gallen-Bodensee
Tourismus, neue Vertrage abge-

schlossen haben, die den Billett-
verkauf'beinhalten», schreibt der
Stadtrat in einer Mitteilung. Die
neuen Vertriage gelten ab dem
1.Januar dieses Jahres. Somit sei
die nahtlose Weiterfithrung des
Billettverkaufs beim Hafenbahn-
hof fiir drei Jahre bis am 31.De-
zember 2020 gewahrleistet. Bis
dahin miissen allfallige Folgelo-
sungen evaluiert werden, heisst
es seitens der Stadt weiter. Bei
St.Gallen-Bodensee Tourismus,

Wichtiges Standbein: Die Tourist-Info beim Rorschacher Hafen darf weiterhin Zugbillette verkaufen.

welcher die Tourist-Info in Ror-
schach betreibt, freut man sich
ebenfalls iber den Entscheid des
Bundes.

«Die Nachfrage an
Billetten geht zurtick»

«Flr unsist das ein positives Sig-
nal. Wir freuen uns tber diese
dankbare Zwischenlosung», sagt
Tobias Treichler, Medienspre-
cher von St.Gallen-Bodensee
Tourismus. Wihrend dieser drei

Jahre konne man sich nun mit
einer Losung fiir die Zukunft aus-
einandersetzen.

In Goldach freut sich Migro-
lino Geschiftsfithrer Heinz Egli
dariiber, weiterhin Zugbillette
verkaufen zu diirfen. Die Kunden
wiirden sich aber vor allem freu-
en, sozusagen auf dem Perron -
sieben Tage die Woche - neben
Lebensmitteln, Kaffee oder Ta-
bak im gleichen Zug auch ein
SBB-Billett kaufen zu konnen.
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Dennoch relativiert Egli: «Wir
spiiren klar, dass die Nachfrage
an Zugbilletten zurlickgeht.»
Diese Entwicklung fiihrt er auch
auf den Swisspass zuriick. GA-
oder Halbtax-Abonnements kon-
nen direkt auf den personalisier-
ten Swisspass geladen und miis-
sen nicht mehr jahrlich ersetzt
werden. Das macht den Besuch
am Schalter seither hinfillig.
«Darauf miissen wir uns einstel-
len», sagt Egli.

Mit Milch in die Zukunft

Berufswahl Der Milchbranche fehlen die Fachkrafte. In Untereggen gibt Késer Benno
Nietlispach den Schiilerinnen Einblick in den Beruf des Milchtechnologen.

Die Ostschweizer Jugendlichen
wissen auch heute noch, dass die
Milch von der Kuh und nicht von
der Migros produziert wird. Dass
es die Milchtechnologen sind, die
dann aus dem Naturprodukt
Milch Kise, Joghurt oder Butter
machen, ist nicht nur bei der jun-
gen Generation weniger bekannt.
Im Rahmen des Anlasses «Be-
rufswahltag Milchbranche - di-
rekt vor Ort» erlebten fiinf Schii-
lerinnen der Pegasussschule
Morschwil den Prozess von der
Milch zum Appenzellerkise haut-
nah in der Kaserei Nietlispach in
Untereggen. Das Kompetenz-
netzwerk Erndhrungswirtschaft
veranstaltet im Auftrag des Am-
tes filir Wirtschaft und Arbeit des
Kantons St. Gallen dieses Projekt,
um dem Fachkraftemangel in der
Milchbranche entgegenzuwirken
und Jugendliche fiir eine vielsei-
tige und zukunftsorientierte Be-
rufsausbildung im Milchverarbei-
tungshandwerk zu begeistern.

Der Weg von der
Milch zum Kise

Hygiene ist in einer Kaserei
oberstes Gebot. So folgen die Ju-
gendlichen zwischen 13 und 15
Jahren mit Schutzbekleidung,
Haarhauben und Schuhiiberzii-

gen, den Ausfithrungen von Ben-
no Nietlispach, Geschiftsinhaber
der Kiserei Nietlispach und Fach-
lehrer am Berufs- und Weiterbil-
dungszentrum Mattenhof'in Fla-
wil. Interessiert verfolgen sie den
Weg der Milch zum Kése und ler-
nen dabei die Handarbeit der
Milchtechnologen kennen, die
von moderner Technik unter-
stlitzt und erleichtert wird. Die
Schiilerinnen, die kurz vor der
Berufswahl stehen, erfahren viel
Neues tiber das eher weniger be-
kannte Berufsprofil des Milch-

e

Aus hygienischen Griinden tragen die Schiilerinnen Schutzkleidung,

technologen. Die wenigsten wis-
sen, dass es zwei Arbeitsplitze
gibt: die Kaserei und die Molke-
rei. Dort werden aus Milch eher
Dessertprodukte wie Joghurt,
Glace und Milchdrink hergestellt.
Die Auszubildenden schnuppern
zwar wihrend ihrer dreijahrigen
Ausbildung mit eidgendssischem
Fahigkeitszeugnis EFZ oder dem
zweijahrigen mit eidgendssi-
schen Berufsattestlehrgang EBA
in beide Bereiche, entscheiden
sich aber fiir ihre Lieblingsrich-
tung. Zahlenmadssig sei der Nach-

wahrend sie den Weg der Milch zu K&se verfolgen. Bild: Ramona Riedener

wuchs in der Milchbranche im
Moment zwar kein akutes The-
ma, doch der Beruf sei zu wenig
bekannt bei den Jugendlichen, er-
klart Manuela Studer vom Kom-
petenznetzwerk Ernahrungswirt-
schaft das Projekt zur Férderung
der Milchbranche. «Das Thema
Nachwuchsforderung ist aber
trotzdem aktuell. Der Milchbran-
che fehlen die Fachkrifte. Viele
Auszubildende springen ab nach
der Lehre und schlagen andere
berufliche Wege ein.» Neben
Schulabgiangern werden jene an-
gesprochen, die eine Zweitausbil-
dung anstreben. Diese Lehrab-
ganger wiirden dann laut Studer
meist im Beruf bleiben.

Dem geheimen Rezept des
Appenzellers sind sie zwar nicht
auf die Spur gekommen, doch vor
ihren Augenist aus der Milch eine
dickfliissige, gepokelte Masse ge-
worden. «Mochtet ihr probie-
ren?», fragt Nietlispach und
reicht die Kelle in die Runde. Kur-
zes zogern folgt, appetitlich sieht
die Masse nicht aus. Den Késer-
meister wollen sie aber nicht be-
leidigen und so langen die Schii-
lerinnen nach dem Frischkase.

Ramona Riedener
ramona.riedener@tagblatt.ch

Terrassen mit
Dach fiir Regatron

Rorschach Der Gestaltungsplan
Regatron ist zusammen mit dem
Teilzonenplan mit der Genehmi-
gung durch den Kanton seit
17.Dezember 2014 rechtskraftig.
Der Regatron-Neubau ist inzwi-
schen realisiert. Die Regatron AG
beabsichtigt, auf der Dachterras-
se drei tiberdachte Bereiche zu
erstellen. Die rund 2,5 Meter ho-
hen Uberdachungen werden in
offener Bauweise erstellt, ohne
Seitenwande. Dabei handelt es
sichum eine Abweichung gegen-
iiber dem rechtskraftigen Gestal-
tungsplan, welche der Stadtrat an
der letzten Sitzung genehmigt
hat. Diese Abweichung erfordert
eine Teilanderung des Gestal-
tungsplans mit besonderen Vor-
schriften. Diese Anderung liegt
vom 30.Januar bis 28. Februar of-
fentlich auf. (Gk.)

Journal

Samstag ist beim HC
Goro Heimspieltag

Handball Am kommenden
Samstag treffen die Frauen des
HC Goldach-Rorschach um
18.15Uhr in der Wartegghalle
auf den Tabellenfiihrer Zug.
Anschliessend empfangen die
Herren um 20 Uhr die KJS
Schafthausen.



