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Geschichte/ Eckpunkte der 
Bergkartoffeln aus dem Albulatal

• 2002 Schlüssel Erlebnis

• 2003 erste 
Anbauversuche

• 2003-2008 diverse 
Zusammenarbeitsversuche 
im Anbau und Vermarktung

• Start Zusammenarbeit 
mit Spitzenkoch- Freddy 
Christandl



Stand heute

• 77 Gastrononomiebetriebe
• in der ganzen Schweiz
• 16 Wiederverkäufer
• unzählige Privatkunden



Kartoffelakademie-Forum-Fond und Blog



Kartoffeltaxi.ch

Die erste klimaneutrale Lieferkette für Bioprodukte
Stella Schiefer/Jungunternehmerin/Polyport GmbH



Was machte die Bergkartoffeln aus dem Albulatal trotz 
Startschwierigkeiten so erfolgreich



Wenn Standort Nachteile zum Vorteil 
werden

• 5 Einwohner pro km2

• Kurze Vegetationszeit

• UV Licht /Geschmack

• Sandige steinige Böden

• Berge= Sinnbild für 
Natürlichkeit

• positiv denken



Warum schmecken die Bergkartoffeln 
aus dem Albulatal so 
aussergewöhnlich?

• Heiko Nieder, The Dolder Grand – The 
Restaurant, Zürich

• Ich verwende die Bergkartoffeln, weil es die 
besten und leckersten Kartoffeln sind, die ich 
kenne! Kartoffelstock mit Röseler... da fängt 
das Herz an zu glühen!



Unbändiger Glaube an das Produkt 
und den biologischen Landbau



Einer ist keiner !



Das beste Team der Welt



Langsames Wachstum/Aufbau



Blick über den Gartenzaun hinaus



Nachhaltiger Aufbau der Absatzkanäle. 
Breite Streuung/Vermeidung von 

Abhängigkeit



Bereitschaft überdurchschnittlich hart 
zu arbeiten und nie aufzugeben



Partner und Netzwerke



Qualität vom Acker bis auf den 
Teller



Die Geschichte der verrückten Bergkartoffeln aus 

dem Albulatal ist noch lange nicht zu Ende!


