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Nachrichten als Newsletter:

Diese Nachricht wurde lhnen von www.news.admin.ch zugestellt.

Griine Wirtschaft: Okodesign soll die Land- und Emahrungswirtschaft weiterbringen

Zinch, 03.10.2013 - Auch die Land- und Em&hrungswirtschaft muss ihren Beitrag zur Griinen Wirtschaft leisten.

Eine Grundlage fir die Entwicklung ressourcenschonender Produkte sind Okobilanzen. Der Einsatz von
Okodesign-Methoden steht in der Landwirtschaft jedoch noch am Anfang.

AGROSCOPE
Bitte antworten Sie nicht auf diese E-Mail.

Sie kénnen lhr Abonnement anpassen unter: www.news.admin.chfabo
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Diese Nachricht wurde lhnen von www.news.admin.ch zugestellt.

Griine Wirtschaft: Okodesign soll die Land- und Eméahrungswirtschaft weiterbringen

Zarich, 03.10.2013 - Auch die Land- und Emahrungswirtschaft muss thren Beitrag zur Grinen Wirtschaft leis
Eine Grundlage fiir die Entwicklung ressourcenschonender Produkte sind Okobilanzen. Der Einsatz von
Okodesign-Methoden steht in der Landwirtschaft jedoch noch am Anfang.

AGROSCOPE

Bitte antworten Sie nicht auf diese E-Mail.

Sie kénnen lhr Abonnement anpassen unter: www.news. admin.ch/abo
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« Okodesign / griine Wirtschaft
o QOkobilanzen
e Ressourcenschonende Produkte

* Entwicklung

« Unterschwellig diplomatisch zwischen den Zellen:

«es lauft nichts Nachhaltiges in der Land- und
Ernahrungswirtschaft»

Zircher Fachhochschule
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e |ST: wieso nachhaltig handeln?

« SOLL: was ist nachhaltiges Handeln, was ist nachhaltige
Erndhrung?

« Korsett in dem wir stecken
 Konkrete Projekte: was ware moglich?

o Stellschrauben der Nachhaltigkeit fur die Ernahrungswirtschatft
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 Globale Probleme
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3 : Climate Digasters Ecosystem Environmental Harmful Rezource
UN E- P environment for development Change & Conflicts Management Govermnance Substances  Efficiency
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Hungersnot auf der einen Seite...

http://de.paperblog.com/hungersnot-in-ostafrika-194010/

http://www.n-tv.de/politik/l UNO-Akute-Hungersnot-beendet-article5401686.html

(Insgesamt =925 Millionen)

Die entwickelten Lander 19

Naher Osten und Nordafrika 37

Lateinamerika und die Karibik 53

Afrika stdlich der Sahara 239

Asien und Pazifik 578

Zircher Fachhochschule

Verteilung der Hungernden im Jahr 2010 nach Region

Quelle: Breustedt G, Qaim M. (2012): Hunger in der Welt — Fakten, Ursachen,
Empfehlungen; Erndhrungs Umschau 8/2012; S. 448-455
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Prevalence of overweight*, ages 20+, age standardized
Females, 2008

... Ubergewicht ...

Prevalence of overweight (%)

<20 -
[ 20299
[ 40-59.9
=0
|:| Data not available
[ Not appiicable * BMI 225kg/m2
and this map do nol imply the expression of any opinion whatscever Data Source. Warld Health Organization & World Health
on the part of the Workd v g e legal stalus of any teriory. iy or area or of i authoribes. Map Produciion: Pubisc Healfh Informason Organization
o concerning the dekmiaton of s Fonliers or boundaries nes for which and Geographic Informaiion Sysiems (GIS)
World Health Organization ©WHO 2011, Al ights reserved

there may not yet be full agreement.

Prevalence of overweight*, ages 20+, age standardized
Males, 2008

® 90
o

http://www.blick.ch/news/wirtschaft/geld-verdienen-mit-den-
Prevalence of overweight (%)
Quelle: WHO (2010);

dicken-id1716067.html < i
200
s Global status report on

[ 40-598
noncommunicable

— -
[ Data not available .
diseases

[ Not applicable * BMI 225kg/im2
The bounds and 4 Data Source: Wodd Health Organization 3 World Health
on the part of the World Health Organization conoaming the legal status of any country, temitory, oty or area of of its autharites., Map Production: Public Health Informaton Organization
o conesrning i i borde lines for which ‘and Geographic Information Systems (GIS) ”
World Health Organization

there may notyet be full agreement

WHO 2011, Allrights resarved.
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und Lebensmittelverschwendung auf der anderen Seite

http://www.berliner-zeitung.de/wirtschaft,10808230,11654654.html

http://www.bmelv.de/SharedDocs/Standardartikel/Ernaehrung/Wert-

Lebensmittel/ZuGutFuerDieTonne/Lebensmittelverschwendung Gastronomie BM

Geschitzte Menge an vermeidbaren Verlusten entlang der Wertschopfungskette weltweit

~30-50%
110-140% 10-40%

A
, \
210% .  100% 530%
_ 10-30%
- 50-70% +

potenhelie Embusse Verlust  Produktion Verlust Verarbeitung Verteilung  Verlust ~Kkonsumiert
Produktion  Ertrag Ernte nach der Konsument
Ernte

ELV.html

Zurcher Fachhochschule

Quelle: WEF (World Economic Forum) (2009); Driving Sustainable Consumption — Value Chain
Waste, Overview briefing
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National

* Forderung von allen Seiten — insbesondere der Kunden und
der Konsumenten.

 Nachhaltigkeit ist offizielle Strategie des Bundes.
Dies widerspiegelt sich in der Landwirtschafts- und
Forschungspolitik.

11
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e Umwelt:

Fast 1/3 der Umweltbelastung ist in der Schweiz

auf die Ernahrung suriickzufiihren. Persdnliche Umwelthelastung in der Schweiz

» Gesellschaft:

30 % der Gesundheitskosten gehen in der
Schweiz jahrlich aufs Konto von
ernahrungsbedingten Krankheiten.

Quelle: http://www.bag.admin.ch/dokumentation/medieninformationen/01217/index.html?lang=de&msg-id=4105

* Wirtschatft:
Quelle: Jungbluth N., ESU-Services / WWF Footprintrechner

Betrachtet man die die gesamte 2012
Wertschopfungskette, so hat in der Schweiz jede

achte beschaftigte Person bei der Berufsarbeit mit
Lebensmitteln zu tun.

Quelle: Bundesamt fur Statistik 82012); Schweizer Landwirtschaft — Taschenstatistik 2012; Land- und Forstwirtschaft 07

- Die Lebensmittelbranche hat grossen wirtschaftlichen Einfluss und

hat Verantwortung gegentber Umwelt und Gesellschaft.

12
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Tabelle 1: Okologischer FuBabdruck verschiedener Lebensmittel nach der Top-Down-
Methode (nach Collins, Fairchild 2007)
Tierische FuBabdruck Pflanzliche FuBabdruck
Lebensmittel (gm?/kg) Lebensmittel (gm?/kg)
Schweinefleisch 19 Kartoffeln 3
Gefliigel 32 Gemiise, frisch 3-4
Schaf-, Lammfleisch 76 Gemlise, verarbeitet 5
Rind-, Kalbfleisch 157 Obst 5
Eier 19 Obstsafte 11
Fisch 32 Brot 5
Milch, Joghurt 14-17 Mehl 7
Sahne 61 Kekse 14
Kase, Butter 111-115 Kuchen 16

Quelle: Meinhold K. (2011); Der 6kologische

Fussabdruck; Ernahrung im Fokus; 11-01
13
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lhr Fussabdruck

Vorsichtl Ihr ékologischer Fussabdruck von

Y e e . U
@0

FPlaneten ist deutlich grosser als der schweizensche Durchschnitt.
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Quelle: WWF 14
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Umdenken und Handeln ist erforderlich...

=) Nachhaltige Entwicklung

15
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,Enough, for all, forever."

Do more with less.

Quelle: Hopkins C. (2010); Enough, for All, Forever; Education Canada; 49(4): S. 42

16
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o Effizienter werden
e Mehr Kreislaufwirtschatft

e Verzicht lernen

17
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Grundsatze eines nachhaltigen Ernahrungsstils: QW w s o e

Zircher Fachhochschule

Fleisch im Mass statt in Masse
Bio-Lebensmittel

Regional und saisonal

Frisch und gering verarbeitet

Hullenlos oder umweltvertraglich verpackt
Fair gehandelt

Genussvoll und bekdmmlich

Quelle: Karl von Koerber

18



SOLL Zh Iﬁf IstyM gm nt
Grundsatze einer nachhaltigen Lebensmittelhersi@NWN gz iz

Food Safety

Nahrwertdichte

Tierische Produkte und Zusatze minimieren
Kein Lufttransport

Rohstoffbeschaffung diversifizieren

Minimal Processing: Rohstoffe, Wasser, Energie

Keine Verluste

Minimale Verpackung

© oo N o a0 ks~ WD PE

Effizienter Transport zum Konsumenten

. . 19
Ziircher Fachhochschule Quelle: Baldwin, Wilberforce
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nachhaltige Okonomie

o Ziel: Sicherung der Bedurfnisse
» Charakteristiken einer nachhaltigen Okonomie:

— Langfristige Perspektive
— Kapitalgtter (Geld, Arbeitskrafte, Boden, Umwelt) erhalten
— Preise unter Bertcksichtigung der Knappheit der Ressourcen

20
Zircher Fachhochschule
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« Wieso sind wir (noch) nicht nachhaltig? AW e

e \Was hindert uns, nachhaltiger zu werden?

Korsett

21
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K ors ett 1 : i
Geschichte -zh Faciiy Managoment
Mot

Heizen Extrusion Gefriertrocknen

Kihlen Tiefgefrieren, Abschrecken  Sprihtrocknung

Fermentation Pasteurisation Bestrahlung

Ofentrocknung Sterilisation Magnetfelder

Beizen UHT Mikrowellen

Salzen Modifizierte Atmosphéare

Rauchern Ohm’sche Heizung

Sonnentrocknung Pulsed Electric Field

Dosen IR

Ultraschall

Qualitat, Sicherheit

[echnik, Verarbeitung, Wissen

S

Ressourcen
_Nachhaltigkeit? ;




Korsett 2:

Kreislauf ot
Dunger / azﬁ
Kehricht- - ARA )& - Acker
verbrennung d//,fﬁ
™~
Tierisches Protein Biogas
Kompost
Phosphor P
Food Verarb.
Konsum — 1 Waste | 1
/
/
Detall- Verarb.

handel 2

23
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Lebensmittel als Konsumprodukte

e Qualitat des Produktes in Aussehen, Geschmack, Geruch

» Alle Produkte jederzeit verfligbar

* Lebensmittelsicherheit: mikrobiol. Sicherheit, Hygiene

24
Zircher Fachhochschule
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Nachhaltigkeit

Nachhaltiges Handeln kann im Moment nur innerhalb dieses
Korsetts und in Balance mit der Okonomie erfolgreich sein.

Man muss Nachhaltigkeit entwickeln

oder

die Entwicklung ist die Chance, nachhaltiger zu werden

25
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Entwicklung heisst:

» Produkteinnovation

» Produktentwicklung

» Prozessentwicklung

» Rohwarenbeschaffung
» Qualitatsentwicklung

Zircher Fachhochschule

etrankeinnovation

26
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Innovation

« Wenn wir sowieso andern und weiterentwickeln, dann kdnnen
wir das ja gerade nachhaltig tun.

27
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Entwicklung zu Nachhaltigkeit AW o i o Lo

- Produkteinnovation

- Strategische Vorgaben

- Produktentwicklung:

- bestehende Produkte ressourcenmassig optimieren
- Neue Produkte: auf Kriterien der Nachhaltigkeit achten
- Verpackung optimieren

- Prozessentwicklung:

- Optimierung bestehender Prozesse (Energie, Wasser,..).
- Ersatz ineffizienter Prozesse

. 28
Zircher Fachhochschule
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Entwicklung zu Nachhaltigkeit
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Beschaffunq

Nachhaltigkeit in der Beschaffungsstrategie verankern
Vorgaben zu nachhaltiger Entwicklung der Lieferanten
Einfluss auf die Herstellung der Rohstoffe nehmen
Distanz, Logistik beachten

Preisdruck ersetzen mit fairen Preisen

Produkte aus schwindenden Ressourcen erkennen
Keine Spekulation mit Lebensmittelrohstoffen

Verpackung der Rohstoffe optimieren

29
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Qualitatsentwicklung

* Produktqualitat ist top
e Qualitat ist immer mehr auch:

— Information und Transparenz

— Nachhaltiges Produkt: Ressourcen, Verarbeitung, Logistik,
Verpackung

— Vertrauen in ein Produkt
— Neue Elemente: Umwelt, Tierschutz, Gesundheit, Regio

30
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Agriculture Milling Baking Distribution Retail

Energieeffizienz Brotbacken

Stikken 4379 kJ

Etagenofen 1373 kJ

Benchmark

0.5%

Modell

- Energie im Brot
- Energie fiir Leerlauf

Zurcher Fachhochschule




Konkret: a2$
Projekte der Fachstelle N & E et

1.
2.

© N o O &~ W

Brot: Energie, Food Waste

Kakao: nachhaltige Beschaffung, Steigerung der Ausbeute
Verwendung von Nebenprodukten

Food Waste in der Schweizer Gemeinschaftsgastronomie
Meni-Nachhaltigkeits-Index

Nachhaltigkeits-Barometer

Erweiterung der Datengrundlage fur Lebensmittel
Energie Benchmark flr alle Produkte und Verfahren
Nachhaltiges Energiemanagement unter Vorgaben Qualitat / Food
Safety

Div. Projekte in Evaluation, u.a. ein Projekt mit WRF (EMPA SG).

32
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Finden sich

e Uber die ganze Wertschopfungskette
e Uber den ganzen Lebenszyklus

o Uber Tipps fur einfache Umsetzung

33
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Stellschraube 1. AW Erupasa

Nachhaltigkeits-Managementsystem implementieren

(einfach-) LCA der eigenen Produkte

4

e Zlele setzen und

4

« Nachhaltige Innovation leben

U

« Effizienz steigern: Rohwaren — Energie — Food Waste

b
\ 4

e Berichten

kommunizieren

34
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Lebenszyklus

6bu

e Einfachst-«LCA»: Efficheck der Obu

 EcodEX (Selerant, Nestle)
PIQET (Verpackung)

o SAFA-Guidelines: FAO
Benchmarks auf best practice
>> SMART (FIBL)

« LCA: extern fur Produkte oder als Produktevergleich erstellen
lassen

o Konkrete Projekte starten: zhaw (ILGI/IUNR), innovative Tools
(Bewertungen), Food Waste, nachhaltiges Energiemanagement

35
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6 -—; [ http://www.proofit.ch/de/

x @Konvertieren A Auswﬁhlen

<5 [ Google & dog... Z} ZHAW... Z Intr.. [ M St el I S C h rau b e 1 : Zh :;gg"?t;i:"":ﬁ:g‘;‘mem
PROGFIT Einstieg mit Efficheck AW Erupasa

Nachhaltig profitabel

R« Fragebogen-Tool fur KMU

EFFICHECK INF(
Der Efficheck ist ein kostenloses Die__l . - .
Selbstevaluations-Tool mit: ﬁﬁ; [ ) E I n S C h atz u n g P Ote ntl al

= Einstiegsfragebogen Nac

= Themenmodulen Aktu
= Branchenmodulen

.2 Vorschlage fur konkrete Massnahmen

und”’

» Gemeinschaftsgastronomie Arbe
» Biiro / Informatik 5T
) Ube

% Kirchen Tool

% Wascherei / Textilreinigung

NPO

Nachhaltigkeitsmanagement fir
MNonprofit-Organisationen:

A - EINLEITENDE FRAGEN ZUM BEGRIFFSVERSTANDNIS

Efficheck

Infothek

o i B - OKOLOGISCHE UNTERNEHMENSFUHRUNG

Aktuelle Downloads:

% Self-Assessment-Tool

C - SOZIALE UNTERNEHMENSFUHRUNG

» Leitfaden Stakeholder-
management

D - BETRIEBLICHE/OKONOMISCHE UNTERNEHMENSFUHRUNG

36
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Stellschraube 2; zh S
GRI - Berichterstattung AW oo

e Trend zur nichtfinanziellen Berichterstattung
* Grosse Betriebe: praktisch alle
« (Grossere Betriebe: Tendenz steigend

« KMU: Mdoglichkelt, systematisch vorzugehen; Aufwand

37
Zircher Fachhochschule



uuuuuuuuuuuuuuuuu

ten
h Life Sciences und
z Facility Management
St eI I S C h rau b e 3 : aw ILGI Institut flir Lebensmittel-

Tipps Nachhaltigkeit

Was kann als Nachstes auf uns zukommen?

In meinem Bereich?

z.B.. Fairtrade?
Verpackung?

Energiepreiserhn6hung?

Antizipieren Sie das!

38
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Stellschrauben: th iy anagement
Tipps Nachhaltigkeit aW

Antizipieren, und

 Mehr Oekologie umsetzen als gesetzlich verlangt
« Langfristige Betrachtungsweisen pflegen

e Sich fur die Zukunft rusten:

— Preis einsetzen fur Umweltguter
— Energiepreis der Zukunft einsetzen
Einsatz des Geldes fur Zukunftsprojekte:

- Effizienz
- Lieferanten in Billiglohnlandern

39
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- Nachhaltigkeit ist ein Top Thema
- Der Trend hat bisher wenig verandert > Korsett

- Nachhaltigkeit ist extrem vernetzt und nicht immer eindeutig >
deshalb schwierig und aufwendig

- Ansatz und Start flr eine nachhaltigere, zuklnftige
Ernahrungswirtschaft sind: Qualitatsentwicklung,
Produktentwicklung, Prozessentwicklung, Beschaffung.

- Einfaches Nachhaltigkeitsmanagement leben

- Ziel: do more with less!

40
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16 Module fur Wissen und Kompetenzen entlang der
gesamten Wertschdpfungskette

Zircher Fachhochschule ZUrcher Fachhochschule
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Vielen Dank fur Ihre Aufmerksamkeit

Dr. Jurg Buchli

Zurcher Hochschule fur Angewandte Wissenschaften
Institut flr Lebensmittel- und Getrankeinnovation
Fachstelle Nachhaltigkeit und Energie

juerg.buchli@zhaw.ch
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